
Free  dr i nk 下記からドリンクをお選びください

・アップルジュース

・オレンジジュース

・クラフトコーラ

・フレーバーティー ( hot / ice )

・ワイン (赤 /白 )

・クラフトジンジャー

・コーヒー ( hot / ice )

・紅茶 ( hot / ice )

下記からメイン料理をお選びくださいMain

※��分制･グラス交換制です

※表示価格は税込です ※アレルギー等、スタッフにお尋ねください

Ts uc hiの
自家製プリン

＼ランチタイム限定／

+300

Buf fet  l unch 秋のビュッフェランチ

昔ながら仕上げの
濃厚なプリンです。

前菜と農園野菜サラダ&
ナポリ風ピッツァのビュッフェ

選べるメイン料理 フリードリンク

秋刀魚とウイキョウ、
ドライトマトのオイルパスタ 1980
魚介と相性の良いウイキョウを旬の秋刀魚と
合わせました。ドライトマトの酸味、秋刀魚の脂、
ウイキョウの香りがマッチした秋色のパスタです。

ポルチーニ茸と豚肉の旨味をぎゅっと凝縮したソースの
パスタです。肉厚な茸の食感とポルチーニのソースで、
秋を感じる一皿に仕上げました。

大阪産よろしい茸と
ポルチーニのラグーパスタ 18 80

栗豚ソーセージと
むき栗のクリームパスタ 1880
ほんのり甘いむき栗とソーセージの塩味が融合し、
甘じょっぱいクリームパスタに仕上がりました。
栗とパスタの意外な組み合わせをぜひお楽しみください。

大山どりの
自家製香草パン粉焼き 2080
コーンとガーリックをブレンドした自家製香草パン粉。
旨味を閉じ込めたモモ肉、香草パン粉の
パリパリ食感と香りをお楽しみください。

市場直送の鮮魚と季節野菜をふんだんに使った一皿。
海老のダシとトマトピューレのソースで
お召し上がりください。

市場直送鮮魚と
農園野菜のソテー 2380

岡山県産備前牛ランプ肉の
ローストビーフ 2680
癖がなく柔らかな肉質が特徴の備前牛は、
岡山県が誇るブランド牛です。ラクレットチーズがけも
お試しください。※鮮魚は仕入れによって変わります。

<追加オプション>

ラクレットチーズがけ

パスタ(40 g )を追加

6 8 0

5 5 0
お客様の目の前でおかけいたします

上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

<追加オプション>

パスタ(40 g )を追加 5 5 0
上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

<追加オプション>

ラクレットチーズがけ

パスタ(40 g )を追加

6 8 0

5 5 0
お客様の目の前でおかけいたします

上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

To day’s  source

※Today ’s source の内容はスタッフまで

ヴィーガン対応可能
肉類や魚介類を野菜などに変更できます

ヴィーガン対応可能
肉類や魚介類を野菜などに変更できます
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