
FR E E  DR I NK 《下記からドリンクをお選びください》

《下記からメイン料理をお選びください》M A I N

※��分制･グラス交換制

※表示価格は税込です ※アレルギー等、スタッフにお尋ねください

Ts uc hiの
自家製プリン

＼ランチタイム限定／

+300

Bu f f e t  L u nc h

昔ながらの
濃厚なプリンです。

今週の
おすすめパスタ 1980
旬の食材を使ったTsuchiおすすめの
オイルベースのパスタ。詳しくはスタッフまで。

粗挽き肉の旨みに、パプリカの甘みと
トマトソースを合わせた、濃厚な味わい。

粗挽き豚挽き肉と
パプリカのトマトパスタ 2080

小海老とズッキーニの
レモンクリームパスタ 2080
小海老のプリプリ感とズッキーニの瑞々しさ。
レモンを効かせた、軽やかなクリームパスタ。

大山どりもも肉と
農園野菜のグリル 2330
鳥取ブランドの大山どりは優しい鶏肉の甘さと
しっかりした旨味が特徴。
自家製の野菜ソースとも相性ピッタリです。

柔らかく焼き上げたメカジキに、
サクサクの香草パン粉を合わせました。
添えたさっぱりとした野菜とも相性抜群の一皿です。

2380
岡山県産備前牛ランプ肉の
ローストビーフ 2780
癖がなく柔らかな肉質が特徴の備前牛は、
岡山県が誇るブランド牛です。ラクレットチーズがけも
お試しください。

<追加オプション>

ラクレットチーズがけ

パスタ(40 g )を追加

6 8 0

5 5 0
お客様の目の前でおかけいたします

上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

<追加オプション>

パスタ(40 g )を追加 5 5 0
上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

<追加オプション>

ラクレットチーズがけ

パスタ(40 g )を追加

6 8 0

5 5 0
お客様の目の前でおかけいたします

上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

To day’s  source

※Today ’s source の内容はスタッフまで

メカジキのグリル
香草パン粉焼き

選べるメイン料理 フリードリンク
前菜 / 農園野菜サラダ / パエリア
ナポリ風ピッツァのビュッフェ

夏のランチ

パスタ大盛り(+ 40 g ) + 55 0

+ 0

+ 300

アップルジュース /  オレンジジュース /  コーヒー（Hot /  Iced）

紅茶（Hot /  Iced） /  フレーバーティー（Hot /  Iced）

ワイン（赤 / 白） /  ウイスキー（ソーダ / 水割り /ロック等）

ジン（ソーダ / 水割り /ロック等） /  サワー各種  /  クラフトジンジャー  /  クラフトコーラ

W E EKLY PASTA



《下記からメイン料理をお選びください》M A I N

※表示価格は税込です ※アレルギー等、スタッフにお尋ねください

Bu f f e t  Lu nc h
選べるメイン料理 フリードリンク

前菜、農園野菜サラダ
ナポリ風ピッツァのビュッフェ

山形豚肩ロースと夏野菜の
オーブン焼き ～レッドピメントソース～ 2580
しっとり柔らかな山形豚に、
夏野菜をのせて香ばしくオーブン焼きに。
レッドピメントソースが旨みを引き立てます。

<追加オプション>

ラクレットチーズがけ

パスタ(40 g )を追加

6 8 0

5 5 0
お客様の目の前でおかけいたします

上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

大山どりもも肉と
農園野菜のグリル

鳥取ブランドの大山どりは優しい鶏肉の甘さと
しっかりした旨味が特徴。
自家製の野菜ソースとも相性ピッタリです。

<追加オプション>

ラクレットチーズがけ

パスタ(40 g )を追加

6 8 0

5 5 0
お客様の目の前でおかけいたします

上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

2330

タコの旨みを閉じ込めたトマトラグーに、
枝豆の食感をアクセントに加えました。

タコと枝豆の
トマトラグーパスタ 2080

小柱と夏野菜の
バジル香るクリームパスタ 2080
季節を味わう、夏色パスタ。濃厚なクリームソースも、
夏野菜とハーブの力で軽やかに楽しめます。

柔らかく焼き上げたメカジキに、
サクサクの香草パン粉を合わせました。
添えたさっぱりとした野菜とも相性抜群の一皿です。

2380

<追加オプション>

パスタ(40 g )を追加 5 5 0
上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

メカジキのグリル
香草パン粉焼き

夏のランチ

FR E E  DR I NK 《下記からドリンクをお選びください》 ※��分制･グラス交換制

Ts uc hiの
自家製プリン

＼ランチタイム限定／

+300

昔ながらの
濃厚なプリンです。

パスタ大盛り(+ 40 g ) + 55 0

+ 0

+ 300

アップルジュース /  オレンジジュース /  コーヒー（Hot /  Iced）

紅茶（Hot /  Iced） /  フレーバーティー（Hot /  Iced）

ワイン（赤 / 白） /  ウイスキー（ソーダ / 水割り /ロック等）

ジン（ソーダ / 水割り /ロック等） /  サワー各種  /  クラフトジンジャー  /  クラフトコーラ

今週の
おすすめパスタ 1980
旬の食材を使ったTsuchiおすすめの
オイルベースのパスタ。詳しくはスタッフまで。

W E EKLY PASTA



Bu f f e t  L u nc h ���� ���� �

選べるメイン料理 フリードリンク
前菜 / 農園野菜サラダ / パエリア
ナポリ風ピッツァのビュッフェ

《下記からメイン料理をお選びください》M A I N

※表示価格は税込です ※アレルギー等、スタッフにお尋ねください

大山どりもも肉と
農園野菜のグリル

鳥取ブランドの大山どりは優しい鶏肉の甘さと
しっかりした旨味が特徴。
自家製の野菜ソースとも相性ピッタリです。

岡山県産備前牛ランプ肉の
ローストビーフ

癖がなく柔らかな肉質が特徴の備前牛は、
岡山県が誇るブランド牛です。ラクレットチーズがけも
お試しください。

<追加オプション>

ラクレットチーズがけ

パスタ(40 g )を追加

6 8 0

5 5 0
お客様の目の前でおかけいたします

上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

<追加オプション>

パスタ(40 g )を追加 5 5 0
上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

<追加オプション>

ラクレットチーズがけ

パスタ(40 g )を追加

6 8 0

5 5 0
お客様の目の前でおかけいたします

上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

To day’s  source

※Today ’s source の内容はスタッフまで

夏のランチ

粗挽き肉の旨みに、パプリカの甘みと
トマトソースを合わせた、濃厚な味わい。

粗挽き豚挽き肉と
パプリカのトマトパスタ

小海老とズッキーニの
レモンクリームパスタ

小海老のプリプリ感とズッキーニの瑞々しさ。
レモンを効かせた、軽やかなクリームパスタ。

柔らかく焼き上げたメカジキに、
サクサクの香草パン粉を合わせました。
添えたさっぱりとした野菜とも相性抜群の一皿です。

メカジキのグリル
香草パン粉焼き

2080 2180 2180

2430 2480 2880

パスタ大盛り(+ 40 g ) + 55 0

FR E E  DR I NK 《下記からドリンクをお選びください》 ※��分制･グラス交換制

Ts uc hiの
自家製プリン

＼ランチタイム限定／

+300

昔ながらの
濃厚なプリンです。

+ 0

+ 300

アップルジュース /  オレンジジュース /  コーヒー（Hot /  Iced）

紅茶（Hot /  Iced） /  フレーバーティー（Hot /  Iced）

ワイン（赤 / 白） /  ウイスキー（ソーダ / 水割り /ロック等）

ジン（ソーダ / 水割り /ロック等） /  サワー各種  /  クラフトジンジャー  /  クラフトコーラ

今週の
おすすめパスタ

旬の食材を使ったTsuchiおすすめの
オイルベースのパスタ。詳しくはスタッフまで。

W E EKLY PASTA



Bu f f e t  Lu nc h
選べるメイン料理 フリードリンク

前菜、農園野菜サラダ
ナポリ風ピッツァのビュッフェ

《下記からメイン料理をお選びください》M A I N

※表示価格は税込です ※アレルギー等、スタッフにお尋ねください

大山どりもも肉と
農園野菜のグリル

鳥取ブランドの大山どりは優しい鶏肉の甘さと
しっかりした旨味が特徴。
自家製の野菜ソースとも相性ピッタリです。

<追加オプション>

ラクレットチーズがけ

パスタ(40 g )を追加

6 8 0

5 5 0
お客様の目の前でおかけいたします

上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

���� ���� �

しっとり柔らかな山形豚に、
夏野菜をのせて香ばしくオーブン焼きに。
レッドピメントソースが旨みを引き立てます。

<追加オプション>

ラクレットチーズがけ

パスタ(40 g )を追加

6 8 0

5 5 0
お客様の目の前でおかけいたします

上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

タコの旨みを閉じ込めたトマトラグーに、
枝豆の食感をアクセントに加えました。

タコと枝豆の
トマトラグーパスタ

小柱と夏野菜の
バジル香るクリームパスタ

季節を味わう、夏色パスタ。濃厚なクリームソースも、
夏野菜とハーブの力で軽やかに楽しめます。

柔らかく焼き上げたメカジキに、
サクサクの香草パン粉を合わせました。
添えたさっぱりとした野菜とも相性抜群の一皿です。

<追加オプション>

パスタ(40 g )を追加 5 5 0
上記のパスタ�種の中からお選びいただけます

メカジキのグリル
香草パン粉焼き

夏のランチ

山形豚肩ロースと夏野菜の
オーブン焼き ～レッドピメントソース～

FR E E  DR I NK 《下記からドリンクをお選びください》 ※��分制･グラス交換制

Ts uc hiの
自家製プリン

＼ランチタイム限定／

+300

昔ながらの
濃厚なプリンです。

パスタ大盛り(+ 40 g ) + 55 0

+ 0

+ 300

アップルジュース /  オレンジジュース /  コーヒー（Hot /  Iced）

紅茶（Hot /  Iced） /  フレーバーティー（Hot /  Iced）

ワイン（赤 / 白） /  ウイスキー（ソーダ / 水割り /ロック等）

ジン（ソーダ / 水割り /ロック等） /  サワー各種  /  クラフトジンジャー  /  クラフトコーラ

26802430

2180 2180

2480

今週の
おすすめパスタ 2080
旬の食材を使ったTsuchiおすすめの
オイルベースのパスタ。詳しくはスタッフまで。

W E EKLY PASTA




